Imperial keturiy patiekaly degustaciné vakariené

Aperitivas
Avietiniy pomidory ,,Macarons® su silpnai siidyta lasiSa, upétakio ikrais ir ozkos striu

Saltas uzkandis
Avokado far tar su agurkais, graikiniy riesuty aliejumi, baltojo balzamiko perlais ir wasabi emulsija
arba
Svarainiy esencija pagardintos Atlantinés jiros Sukutés su Madagaskaro vanile, kepta anciy riebiyjy
kepenéliy foie gras escalope, padabinta aukso lapeliais
arba
Anciy riebiyjy kepenéliy foie gras pdté su Meukow De Luxe konjake mirkytomis treSnémis,

brioche traskuciu ir vy$niy perlais

Pagrindinis patickalas
Krosnyje keptas ersketo steikas su keptais smidrais, lazdyno rieSuty beurre noisette, mini bulviy

fondant pagardinta rukyto ungurio - peletriino padazu
arba
Lietuvos giriy elnienos kepsnys su marinuotomis spanguolémis, misko grybais, gelteklémis
pagardinta brukniy ir raudonojo vyno padazu
arba
Brandintos jautienos i§pjovos kepsnys ,,Rossini* stiliumi su an¢iy riebiosiomis kepenélémis foie
gras, fondant bulvémis ir trumy demi-glace padazu

Desertas
Gervuogiy ,,Macaron‘ infuzuotas levandomis su juodyjy serbenty ledais bei Slakeliu gervuogiy
likerio ,, Voruta*
arba
Mojito trio: zaliosios citrinos ir méty pyragaitis, méty ir Zaliosios citrinos Serbetas bei citrusinis

morengas, pagardinta Slakeliu likerio “Chartreuse”



Papildomai rekomenduojame uZsaisakyti

Karstas uZkandis (+12 eur)
Ant Zarijy kepta ,,Gillardeau* austré su anciy riebiyjy kepenéliy foie gras ir riikkytu unguriu,
pagardinta svarainiy esencija
arba
Sefo namy recepto ravioli jdaryti kapotu erSketu, pagardinti véZiy uodegéliy, upétakio ikry bei
krapy padazu

Sriubos (+12eur)
Muskusinés antienos 18 val. virta consommé su mini fortellacci jdarytais dZiovintais baravykais
arba
ArtiSoky velouté su topinamby traskuciais, 24 ménesius brandintu ,,DZiugas* stiriu ir namy
gamybos pankoliy aliejumi



