Paskutiniai laisvi staliukai Naujyjy mety vakarui!

18:00-20:00 | 120 € / asm.
Pasitikimui: ,,André Jacquart Vertus Experience ler Cru Blanc de Blanc Extra Brut“ Sampano tauré ir 2
austrés.

Saltieji uzkandziai pasidalinimui:

Avokado tartaras su baltojo balzamiko ikrais;
36 dienas sausai brandintos jautienos tartaras;
,Kristoforo” lasiSa su citriny grietinéle;

Laimo ir baziliky Serbetas.
Pagrindinis patiekalas (pasirinkite vienga):

ESerio filé - vytinti pomidorai, baziliko pesto, kalamata alyvuogés, artiSokai, didieji kapariai;
Apelsininé antis - sausai brandinta anties filé, brokoliai, apelsiny ir svarainiy Catnis, ,,Grand Marnier” padazas;
Kalafioras - ziedinis kopUstas, sviestiné bulviy tyré, topinamby traskuciai, kriGminés perilés ir Cimicuri

padazas.

& Desertas: Panna cotta ,,Dulce” su abrikosais.

21:00-01:00 | 200 € / asm
Pasitikimui: ,,André Jacquart Vertus Experience ler Cru Blanc de Blanc Extra Brut”“ Sampano tauré ir 2

austrés.
Sefo komplimentai:

Uolinis krabas ranky darbo tartaletéje;
Mélynpelekio tuno otoro;
Arancinas su chorizo desra.

Saltieji uzkandziai pasidalinimui:

Japoniné seriolé (baltasis tunas) su Sicilijos apelsiny, laimo ir yuzu padazu;
Vitello Tonnato;
Antienos kepenéliy pasteto terinas su Sampano geliu;

Citrininis Serbetas pagardintas citriny likeriu.
Pagrindinis patiekalas (pasirinkite vieng):

Juodoji menké - marinuota japoniskoje sakéje, kininis bastutis, zuvies skraiduolés ikry padazas;

Stirnienos Rossini - lietuviska stirniena, baravykai, kepinti Spinatai, Zasy kepenéliy pastetas, raudonojo vyno
padazas;

Kalafioras - Ziedinis kopUstas, sviestiné bulviy tyré, topinamby traskuciai, kriminés perilés ir ¢imicuri

padazas.

* Sventinis desertas: Tortas ,Baravykas” (,Valrhona“ $okoladas, dziovinti baravykai).

Pasitikime Naujuosius metus su ,,André Jacquart Vertus Experience ler Cru Blanc de Blanc Extra Brut®.



