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NAUJuJu METU

SVESKITE NAUJUOSIUS METUS "RADISSON BLU HOTEL LIETUVA”
LOBBY BARE IR RESTORANE "PIAZZA", KUR ITALISKO SKONIO
SEIMYNINE VAKARIENE LEPINS TIEK MAZUS, TIEK DIDELIUS!

| kaina jskaiciuota:
Pasitikimo gérimas; Italisky skoniy naujametinis Svediskas stalas;
Neriboti geérimai; D] muzika; Putojancio vyno taure vidurnaktj;

ITALISKA
VAKARIENE

KAINA I ASMENIUI 120 EUR,
KAINA 3-12 METY VAIKAMS 60 EUR

RENGINIO LAIKAS IR VIETA
GRUODZIO 31D., 20:00 - 0:00;
“Radisson Blu Hotel Lietuva” “Lobby” baras / “Piazza”

. > BOTINA ISANKSTINE REZERVACIJA: %

Radisson Blu Hotel Lietuva
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NAUJUJU METY ISVAKARIU ITALISKA VAKARIENE

VAKARIENES PRADZIA 20:00

PASITIKIMO GERIMAS

Mini uzkandis su ruokyta lasisa ir krapais;
Mocarelos, vysniniy pomidory ir baziliko vérinukai;

UZKANDZIAI
ltaliSka antipasti [éksté
Sariy, vytintos mésos, alyvuogiy ir ant groteliy kepty darzoviy pasirinkimas;
Mazi BBQ vistienos sparneliai
Su lengvai prieskoniuotu BBQ glaistu;
Svieste keptos krevetés
Patiekiama su 3vieZiy citriny skiltelémis;
Sdrio picos
Pomidory ir sario bei astri su mésa;
Brusketos Trio
Su pomidorais ir baziliku; rikota su kriause; avokadu ir rokyta lasisa;

. VIENO KASNIO UZKANDZIAI

SPECIALUS SEFO PATIEKALAS
Vietoje gaminamas Vitello Tonatto;

SALOTOS

Klasikines Cezario salotos
Traskios romaninés salotos, skrebudiai, parmezano drozlés ir kreminis Cezario padazas;

VidurZzemio salotos
Su fetos sariu, alyvuogémis, agurkais, vysniniais pomidorais, raudonaisiais svogunais ir raudonéliais;

Kvinojos ir darzoviy salotos
Su paprikomis, agurkais, morkomis ir lengvu citrininiu uzpilu;

Cukinijy ir morky salotos
Marinuota ¢esnaku uzpiltame alyvuogiy aliejuje su Svieziomis zolelémis;

Bulviy salotos su traskia Sonine ir garstyciy majonezo padazu

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

Skrudinta raudonojo eserio file
Su sviestiniu citrininiu padazu;
Vistienos suktinukas su sauléje dZiovintais pomidorais baltojo vyno ir ¢esnaky padaze
Svelniai pagardinti Svieziomis Zolelémis;
TraSkus soninés suktinukas
Sultinga mésa su traskia oda patiekiama su sezoniniy gryby padazu;

Letai skrudinta jautienos nugariné
Patiekiamas su sodriu raudono vyno ir juodyjy pipiry padazu;

Skrudintos bulvés su rozmarinais ir ¢esnakais;
DarZoviy ryZiy plovas
Lengvas ir aromatingas ryziy pasirinkimas;

Ant groteliy keptos sezoninés darzoves
Cukinijos, paprikos, baklazanai ir Sparagai;

DESERTAI
Sokoladinis pyragas su vySniomis
Sodraus ir aksominio $okolado skonio;
Mini citrininés tartletés
|darytos gaivinancia citrinine varske ir morengu ant virsaus;
Profiteroliai su vaniliniu kremu ir Sokolado laseliais
SvieZiy vaisiy lekste
Cannoli deserty gaminimas

NERIBOTI GERIMAI
Baltas, raudonas ir putojantis vynas, alus ir gaivieji gérimai;
. (20:00 - 0:00)

. VIDURNAKCIO TAURE PUTOJANCIO VYNO - MUSU SASKAITA!




